
GASTSTÄTTE EINTRACHT 
Inh. Fam. Bodensohn, Oeder Weg 37, 60318 Frankfurt, Tel: 069 558435 

MITTAGSTISCH  mit Tagessuppe  vom  10.08. – 14.08.2026 

1. Aprikosen Kofta Curry (Bällchen aus Kartoffeln und Aprikosen in Tomaten  
  Mandel Currysoße) mit Basmati-Reis 14,90 
 

2. Moong Khadu Dhal (gelbe Linsen und Khadu Gemüse in Zitronen Massala 
  Currysoße) mit Basmati-Reis 13,90 
 

3. Panchrangi Subzi (frisches Gemüse in Kokosmilch Currysoße) mit Reis 14,00 
 

4. Paneer Okra Butter Makhani (indischer Käse und Okra Schoten in Tomaten 
  Mandel Currysoße) mit Basmati-Reis 14,90 
 

5. Aloo Bengen Massala (Kartoffeln und weiße Aubergine in Massala Currysoße) 
  mit Basmati-Reis 14,50 
 

6. Chicken Raj Maah Aloo (Hähnchenfleisch mit Kidney Bohnen und Kartoffeln in 
  Tomaten Curry Massala Soße) mit Basmati-Reis 15,50 
 

7. Lamm Hara Bengen Massala (Lammfleisch und grüne Aubergine in Curry  
  Massala Soße) mit Basmati-Reis 17,90 
 

8. Indischer Salatteller mit Chicken Tikka, gebratenen Pfifferlingen und Naan 17,00 
 

9. Tagliatelle mit frischen Pfifferlingen und Schinken in Sahnesoße mit Salat 15,50 
 

10. Schnitzel mit gebratenen Pfifferlingen, Pommes und Salat 17,90 
 

11. Kalbs Geschnetzeltes mit frischen Pfifferlingen, Spätzle und Salat 18,90 
 

12. Puten Medaillons mit gemischten Pilzen in Rahmsoße, Spätzle und Salat 17,90 
 

13. Hacksteak Spezial (mit Röstzwiebeln, gebratenen Champignons und Paprika) 
  mit Pommes und Salat 15,00 
 

14. Frankfurter Grüne Soße mit 4/2 Eiern und Salzkartoffeln 13,50 
 

15. Mix Chicken Tikka mit Dip Soße, indischem Krautsalat und Naan 17,90 
 

16. Kasoori Lamm Tikka (im Tandoori gegrilltes Lammfleisch, mariniert mit Cashew 
  und Bockshornkleeblättern) mit Dip Soße, indischem Krautsalat und Naan 19,90 
 

17. Spanferkel Tikka Harialli (im Tandoori gegrilltes Spanferkelfleisch, mariniert 
  mit Minz und Koriander Paste) mit Dip Soße, Krautsalat und Kokos Naan 19,50 
 

18. Okra Butter Chicken mit Basmati-Reis 15,50 
 

19. Kashmiri Lamm (Lammfleisch mit Paprika, Kartoffeln, Nüssen und Datteln in 
  Tomaten Honig Currysoße) mit Basmati-Reis 17,90 
 

20. Beef Saag (Rindfleisch in Spinat indische Art) mit Basmati-Reis 17,90 
 

21. Semmelknödel mit frischen Pfifferlingen in Rahmsoße und Salat 14,90 
 

22. Jägerschnitzel oder Mango Curry Schnitzel mit Pommes und Salat 15,50 
 

23. Vegetarischer Teller (Paneer Okra Butter und Moong Khadu Dhal) mit Reis 17,00 
 

24. Indischer Teller (Aprikosen Chicken und Lamm Saag) mit Basmati-Reis 18,50 


